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IL PROGRAMMA

Ore 11,00

LA “FORMA” DELLA BENEFICENZA

Taglio della forma di Parmigiano Reggiano e asta

benefica di extravecchio a favore di “Focsiv” per sostenere
I'agricoltura famigliare nei paesi del terzo mondo

Ore 13,00
COOKING SHOW: dalla pasta di grano duro tutta italiana ai funghi bio

Ore 10,00

MOSTRA DEI VINI DELL’EMILIA ROMAGNA ottenuti da
vitigni locali salvati dall’estinzione grazie alla cura e all'impegno
dei viticoltori

Ore 11,00
TAGLIO DELLA FORMA di Parmigiano Reggiano di Vacche Rosse

Ore 12,30
COOKING SHOW: dal riso italiano alla frutta di Romagna

Ore 10,00
LA CARNE IN TAVOLA: come scegliere con 'aiuto del Tutor
delle carni italiane i tagli dimenticati, che fanno risparmiare in cucina

Ore 12,30
COOKING SHOW: con il Tutor delle carni italiane

Ore 10,30
NUOVI ORIZZONTI: il gelato al Parmigiano Reggiano e al Lambrusco

Ore 12,30
COOKING SHOW: |a pasta ripiena... di sapori dell’Emilia Romagna

9-12 Maggio 2016
FIERE DI PARMA

Padiglione 7 - Stand 063

Coldiretti Emilia Romagna e
I suoi Produttori presentano
le eccellenze regionali
della filiera agricola italiana
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Segreteria organizzativa:
e-mail: emiliar@coldiretti.it
Tel. 051.2758811
www.emilia-romagna.coldiretti.it

www.facebook.com/coldirERcibus



